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Streussel et génoise chocolat, compotée
de cerises, crémeux chocolat noir infusé

à la fève de tonka, mousse chocolat noir 

Entremets

Fond sucré, biscuit vanille, crémeux citron
basilic, compotée de fraises, ganache

montée fraises

Rouge Basilic

Miel d’abricot
Fond sucré, crème d’amande et ses

abricots, compotée d’abricots et romarin,
ganache montée au miel d’Alsace

Cerise noire
6

6

6-8

Sans gluten Sans fruits à coques 

Sablé croustillant, génoise, cheese cake,
mousse cheesecake passion, marmelade

d’agrume

Tropic’cheese

6-8

Sablé breton, biscuit cuillère rhubarbe,
compotée rhubarbe vanille, cristalline
framboises, mousse yaourt citronnée

Rhubarbelle

6-8

Honoré noir
Pâte feuilletée chocolat, choux craquelin
garnie d’un namelaka chocolat au lait,

génoise chocolat, ganache montée
chocolat noir 

6



Absolu
Sablé pressé, biscuit vanille, crémeux vanille,

bavaroise à la vanille de Madagascar 
6

Réceptions sucrées
Mignardises

Plateau de 16 pièces 
Plateau de 30 pièces 

Consultez nous pour vos évènements ! 
Anniversaire, mariage, séminaire d’entreprise  

Demi éclairs assortis
Plateau de 30 pièces 

Demi entremet assortis
Plateau de 24 pièces 

Capitole 
Biscuit et streussel amandes, cristalline
framboises, bavaroise à la vanille de

Madagascar
6-8

Trois chocolats
Biscuit chocolat, mousse chocolat noir, lait et

blanc
6-8

6

Tarte au citron
Fond sablé, biscuit cuillère, crème citron,

meringue citron vert

Forêt noire
6-8

Paris Brest
Pâte à choux, praliné croquant, crème praliné

6

Saint Honoré
Crème vanille ou Kirsch

6

Retrouvez également nos créations de saison en magasin :
Fraisier, baba, tarte aux fruits ... 



Arlequin

Glaces
Taille unique 6 

Verveine givrée
Fond sucré, biscuit citron, mousse

glacée verveine, sorbet citron 

Fond de meringue, boules de
sorbet, parfait vanille 

Façon profiterole
Génoise chocolat, glace chocolat,
glace vanille, choux craquelin à la

glace vanille

Vacherins
3 parfums au choix

6-8-12

Rouge glacé
Biscuit joconde, coulis fruits rouges,
sorbet fruits rouges, glace vanille

Parfums 
Vanille 
Café 
Chocolat
Stracciatella
Yaourt
Fromage blanc
Menthe et ses
éclats

Fraise 
Framboise
Citron 
Melon
Mangue
Passion
Pêche blanche 
Fruits rouges

Les pots givrés
Verrine individuelle

Façon tarte citron
Opéra glacé
Fraisier givré
Cookie and milk
Cookie dought caramel 
Passion givrée
Mini vacherin



Réceptions salées
Moricettes fourées
Plateau de 12 ou 25 pièces 

Mini burgers 
Plateau de 12 pièces 

Pains surprises
Petit : 8-10 personnes 
Grand : 12-15 personnes 

Retrouvez la composition de nos plateaux sur
notre site internet : www.jost-maurer.com

Mini clubs 
Plateau de 16 pièces

Plateau Festif
Plateau de 12 ou 24 pièces

Plateau Végétarien 
Plateau de 12 pièces 

Mini wraps  
Poulet, saumon, et légume
Plateau de 12 pièces 

Macarons foie gras
Boite de 8 pièces

Pains et viennoiseries

Tradition - Tradi’Graines - Pains blanc -
Baguette- Paysans - Complet - Epeautre et

sarrasin - Pain multicéréales

Lundi : Pumpernickel - Seigle - Pain éphémère
 

Mardi : Graines de courges - Petit épeautre

Mercredi : Pain du randonneur - Seigle

Jeudi : Pumpernickel - Pain aux noix

Vendredi : Graines de courges - Pain éphémère 

Samedi : Seigle - Pain du randonneur - Double
épeautre - Pain éphémère

Farines de qualitées, fermentation lente :
le goût authentique du pain 

Nous proposons également des kougelhopfs et
couronnes briochés salés



70 Grand rue - DORLISHEIM - 03 88 38 15 76 
contact@jost-maurer.com 
jost-maurer.com 
Lundi au vendredi : 6h30 - 18h30 
Samedi : 6h30 - 16h 

La vie est courte, commençons par le dessert !  

Chocolat et confiserie 

Du chocolat d’exception, le savoir faire
artisan. 

Nous proposons une gamme de chocolat
et confiserie qui ravira les petits et les

grands gourmands ! 

Nounours guimauve, tablettes, petits
grignotages et traditionnels ballotins sont

disponibles toute l’année en magasin 


